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~unsere Backer haben ein Absatzplus”

LANDSHUT [mfi). Er stochert
fast iiberall. Wie ein Strohhalm
taucht der Stab in die Lieferung,
saugt Getreide auf, kommt wie-
der hoch und schwenki zur
nichsten Stelle auf der Ladefli-
che. Sechzehn mal geht das so.
Sechzehn Stichproben zieht der
Rakoraf - so nennen Ingenieure
den Stab - als Muster der Lkw-
Ladung, Dann heillt es warten.
Eine halbe Stunde vergeht, bis
feststeht, ob die Miihle die Liefe-
rung annimmt. ,Wir priifen jede
Charge Bio-Getreide”, sagt Mi-
chael Hiestand. Die Muster, er-
klart der Vorstand der Miihle,
werden sofort sensorisch  ge-
checki und auf backtechnische
Parameter wie Fallzahl und Kle-
bergehalt hin analysiert. Zudem
testen die Experten im Labor der
Bip-Miihle, ob die Lieferung
Schimmelpilzgifte enthilt. Nur
wenn ein Muster in beiderlei

Hinsicht einwandfrei ist, kommt
die Charge in eines der Getreide-
silos. Was noch nicht bedeutet,
dass das Getreide wverarbeitet
wird. Erst wenn auch das exter-
ne Labor, das Pestizidanalysen
fiir die Meyermiihle durchfiihrt,
griines Lichr gibt, wird das Silo
freigeschaltet. Sicherheit ist ein
sehr wichtiger Qualititsaspekt®,
erkldrt Hiestand die umfFassen-
den Kontrollen.

Die Kunst des Mischens

600 Landwirte, die dem Oko-
Verband Naturland angehdren,
beliefern die Landshuter Miihle
mit Bio-Getreide. Hinzu kom-
men eine Reihe Betriebe anderer
Bioverbinde., Noch bevor ein
Landwirt nach der Ernte die erste
Lkw-Fuhre auf den Weg bringr,
muss er per Post ein Getreide-
muster zur Untersuchung schi-

Die Meyermiihle verarbeitet seit bald 30 Jahren Bio-Getreide. Die Anforderungen an die Qualitat sind hoch.

cken. Anspruch der Meyermiihle
und zugleich Herausforderung:
hochwertige Bio-Mehle in kon-
stanter Qualitt herzustellen und
Bickern eine hohe Versorgungs-
sicherheit zu bieten. Grundlage
dafiir ist - neben Rohstoffanaly-
sen und Qualititskontrollen -
die Miihlentechnik.

48 Getreide- und 40 Mehlsi-
los hat die Meyermiihle, .Wir la-
gern nach Qualititen ein®, sagi
Hiestand und fiigt hinzu: Die
Kunst besteht nachher darin, ein
Qualititsfenster fiir den Bicker
zu machen.” Je nach Kleberwer-
ten und Fallzahlen mische der
Silomeister verschiedene Char-
gen. Das Silo-System der Miihle
ist computergesteuert. Das gilt
auch fiir die Mahlstiihle, Sie rat-
tern téglich 16 Stunden und zer-
kleinern in der Zeit 125 Tonnen
Weizen, 80 Tonnen Roggen und
25 Tonmen Schrot. Pro Jahr wer-

den 21.000 Tonnen Bio-Getreide
verarbeitet. Tendenz steigend.
«Wir haben gute Zuwichse, fiinf
bis zehn Prozent je nach Pro-
duktgruppe®, sagt Michael Hie-
stand. Dass der Absatz von Bio-
Bickereien stagniere, davon
merkt die Miihle nichts. Unsere
Bicker haben ein Absatzplus®,
betont er. Unsere Bicker - das
sind kleine und mittlere Betriebe
mit  Bio-Vollsortiment  oder
-Teilsortiment im ganzen Land.
Hauptabnehmer ist die Miinch-
ner Hofpfisterei, die auch die
Mehrheit der Anteile an der
Miihle halt.

Zwischen Bicker und Bauer

Im Gegensatz zum Vertrieh
gestaltet sich der Einkauf fiir die
Meyermiihle problematisch. Es
fehlt an Getreide in ausreichen-
der Qualitit. .Wir brauchen
mehr Landwirte, die Biogetreide
anbauen®, sagt Hiestand. Erklar-
tes Ziel der Meyermiihle ist es,
den tikologischen Landbau zu
firdern. ,Wir zahlen Bauern ei-
nen guten Preis, damit sich die
Umstellung lohnt.* Doch: Die
Pachten flir Agrarflichen stei-
gen, Und so mancher potenzielle
neue Lieferant werspricht sich
mehr davon, Getreide fiir Bio-
Gasanlagen oder fiir Bio-Sprit
anzubauen.

Hilfreich ist die Kooperation
mit dem Naturland-Verband.
Wir gehen gezielt auf Landwir-
te zu und hiindeln die Angebote
der vielen kleinen Betriebe der
Region®, sagt Verbandsressort-
leiter Thomas Staffen und unter-
streicht einen  Vorteil dieser
Strategie: . Wir kombinieren
,Bio’ und ,Regional’.” Seit mehr
als 25 Jahren arbeiten die Mey-

ermiihle und der Verband zu-
sammen. 80 Prozent des Getrei-
des fiir das Spitzenmehl der
Miihle kommen aus Bayern,

Wenn die Getreidequalitit
nicht stimmt, liegt es nicht nur
an Witterungseinflissen. Nega-
tiv wirken sich Ziichtungseffekie
aus. Die Ziichtung hat sich in
den vergangenen Jahren in vie-
len Fiéllen in die falsche Richtung
entwickelt”, sagt Hiestand. Der
Bicker und Biologe nennt als
Beispiel Ziichtungen gegen Aus-
wuchs beim Roggen. .Das hat
zur Folge, dass wir Mehle mit ge-
ringen Fallzahlen bekommen.”
Das beste Roggenmehl gebe es
nach problematischen Ernten.

Wie viel Potenzial birgt das
Bio-5egment noch fiir Backer?
<Wir nehmen die Fiinf-Prozent-
Hiirde*, schmunzelt Hiestand.
Und er meint damit fiinf Prozent
der Anbau-Fliche, fiinf Prozent
des Abverkaufs im Handel und
fiinf der deutschen Bauern.

«Biomehl ist eine tolle Mag-
lichkeit, um sich vom Wettbe-
werb abzuheben”, sagt er. Es rei-
che allerdings nicht, nur Bio-
Brot anzubieten, stellt Thomas
Staffen klar. Man muss auch
Vorteile wie den Umwelt- und
Trinkwasserschutz vermitteln.”

Umwelt, Natur, Mensch - die
Meyermiihle engagiert sich seit
bald 30 Jahren dafiir. Sie ist
mehrfach ausgezeichnet wor-
den. Dieses Jahr erhielt sie das
MNaturland-Zertifikat Fair®, Der
Verband vergibt es an Betriebe,
die faire Handelsbeziehungen zu
ihren Partnern pflegen. Wir
nehmen eine  Vermittlerrolle
zwischen Bickern und Landwir-
ten ein, diese Rolle ist uns sehr
wichtig”, erkldrt Hiestand. Und
sie ist natiirlich .nachhaltig”.



