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Verarbeitungssichere Bio-Mehle sind gefragt
Erstmals iba-Stand der Meyermühle

Landshut (BM) – Die Meyer-
mühle aus Landshut, Pro-
duzent verarbeitungssicherer
Biomehle und -Spezialmeh-

le, ist 2009 erstmals auf der
iba mit einem eigenen Stand
präsent. In Halle 15 am
Stand 15C38 beantwortet das
kompetente Team der Mey-
ermühle interessierten Bä -
ckern und Mehlverarbeitern
Fragen zur Qualitäts- und Si-
cherheitsoffensive des Unter-
nehmens. 
„Aufgrund der steigenden
Nachfrage nach unserem
Bio-Qualitätsmehl über die
Grenzen unseres Kernmark-
tes Bayern hinaus haben wir
unser Vertriebsnetz ausge-
baut und können nun pünkt-
lich zur iba eine flexible und
unkomplizierte Belieferung
der Kunden im gesamten
Bundesgebiet sowie auch
über dessen Grenzen hinaus
garantieren“, erklärt Michael
Hiestand, Verkaufs- und Mar-
ketingleiter bei der Meyer-

mühle. Jede angelieferte Ge-
treidepartie wird nach stren-
gen Qualitätskriterien ge-
prüft und je nach Beschaf-

fenheit in spezifische Silozel-
len eingelagert. Die erfahre-
nen Müller der Meyermühle
können auf diese Weise die
Bio-Mehlqualität exakt steu-
ern und auf Kundenwunsch
individuelle Mehle mischen.
Im hauseigenen Labor wer-
den die Mehlproben analy-
siert und teigrheologisch un-
tersucht. Diese Anstrengun-
gen der Meyermühle wer-
den von Kunden und von
der Fachwelt honoriert: „Wir
schätzen besonders die her-
vorragende und vor allem
auch beständige Mehlqualität
der Meyermühle. Denn diese

Beständigkeit auf hohem Ni-
veau ist einer der wichtigs-
ten Vorteile für die Verarbei-
tungsfähigkeit und die Qua-
lität der leckeren Backwa-
ren“, führt Achim Stock, Bio-
Fachberater der BÄKO, aus. 
Immer häufiger kommt es
vor, dass auch Bio-Rohstoffe,
besonders aus frachtferner
Herkunft, mit Rückständen
belastet sind. Um ihren Kun-
den höchste Bio-Sicherheit
zu bieten, setzt die Meyer-
mühle auf besonders strenge
und umfangreiche Qualitäts -
prüfungen. So beauftragt die
Meyermühle ein akkredi-

tiertes Labor damit, je-
de eingehende Bio-
Getreidelieferung auf
mehr als 240 Pflan-
zenschutzrückstände
zu untersuchen. Be-
vor nicht alle Unter-
suchungsergebnisse

vorliegen, wird die entspre-
chende Charge nicht zur Ver-
arbeitung freigegeben. Diese
strengen Kontrollen müssen
sowohl die Bio-Premium-
Mehle, bei denen das Getrei-
de von bayerischen Landwir-
ten stammt, die nach den
strengen Richtlinien des Nat-
urland- bzw. Bioland-Ver-
bandes wirtschaften, als auch
die Produktlinie Bio-Select,
das den EU-Bio-Vorschriften
genügt, erfüllen. Ergänzend
gewährleistet die Meyermüh-
le eine lückenlose Rückver-
folgbarkeit  bis zu den einzel-
nen Landwirten.

Die Bio-Mehle der
Meyermühle sind

weit über die Grenzen der Region hinaus gefragt. 
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Die Meyermühle 
(unser Foto zeigt eine
Luftaufnahme) ist der
größte Verarbeiter von
Ökomehlerzeugnissen
in Europa.




