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WERPUNKT

Chance fur Handwerksbacker

Meyermiuhle prognostiziert fir 2008

anhaltenden Boom bei Biobackwaren

Landshut (BM) — Aktuellen
Studien der ZMP/CMA zufol-
ge stieg der Verkauf von
Biobrot im ersten Halbjahr
2007 um 28 Prozent gegenii-
ber dem Vorjahr, und die
Branche geht im Vorfeld der
Leitmesse BioFach auch 2008
von einem weiteren Boom
aus. Grund genug fiir Hand-
werksbicker, tiber die Ein-
fuhrung oder Erweiterung ei-
nes Biosortiments nachzu-
denken, um auch zukinftig
die eigene Marktposition zu
stirken. Die Meyermiihle —
Deutschlands Biomtihle Nr. 1
—l4dt vom 21. bis 24. Febru-
ar 2008 auf der BioFach in
Nirnberg alle interessier-
ten Biacker und Mehlver-
arbeiter an den Stand
161A in der Halle 6 ein,
um sich Informationen
zum Einstieg in den
Biobackwarenmarkt,
uber die Bio-Premium-
Mehle oder neue Marketingi-
deen zu besorgen.

Neuheitée
der BioFz

n auf
ch 2008

In diesem Jahr prisentiert die
Meyermiihle den Besuchern
zwei Neuheiten auf der Bio-
Fach: Zum einen die Grund-
mischung Bauernsemmel,
mit der sich leicht sehr aro-
matische, rustikale Brotchen
herstellen lassen. Durch die
Verwendung spezieller Aro-
mamalze erhalten die Brot-
chen eine goldgelbe Krume
und einen besonders guten

Geschmack. Zum anderen
die Grundmischung Dinkel
& Gold-Sprossen, mit der ein
besonders saftiges und wert-
volles Dinkelbrot — ganz oh-
ne Weizen — hergestellt wer-
den kann. Das Produkt eig-
net sich besonders fur die
Langzeitfihrung. So wird das
Brot schon am Vortag zube-
reitet und ungebacken in
Formen tber Nacht gekiihlt.
Auf diese Weise erhilt man
ein sicheres Produkt mit erst-
klassiger Frischhaltung und
vollem Aroma.

Fiur Aktionsbrote oder zur

Erweiterung des Bio-Basis-
sortiments bietet die Meyer-
muhle Bickern eine breite
Palette an Grundmischungen
sowie Spezialprodukte in
bester Bioqualitit: Olsaaten,
Flocken, Sauermalzmehle,
Quell- und Rostmalze bis hin
zu Biodinkelgluten.

shacker

Handwe

Alle Fachleute sind sich dar-
tiber einig, dass die Herstel-
lung und der Verkauf von
Bio-Backwaren eine echte

Zukunftschance fir Hand-

werksbicker darstellen. Al-

Backwaren der Discounter
meist nur dem Mindeststan-
dard der EU-Bio-Verordnung
entspricht und keine Her-
kunftsgarantie enthilt, garan-

Am Stand der Meyermiihle kénnen sich interes-
sierte Backer liber den Einstieg in den Biobackwa-

renmarkt informieren.

lerdings sollten sich
Bicker dem schnell
wachsenden  Bio-
Backwarenangebot
des Discounts be-
Hler

wusst

sein.

Eine Neuheit auf der
BioFach ist die Grund-
mischung Bauern-

semmel.

Konzept zu finden, um sich
gegeniiber dem Discount
und Einzelhandel klar zu po-
sitionieren. Die Meyermiihle
sieht daher fur Handwerks-
bicker das Bio-Premium-
Konzept als die richtige Er-
folgsstrategie und unterstiitzt
Neueinsteiger mit kompeten-
ter Umstellungs- und Sorti-
mentsberatung, Verkaufsper-
sonalschulung sowie bei In-
formations- und Verkaufsak-
tionen.

Wihrend Getreide fiir Bio-

Fotos(2): Meyermiihle

tiert einen

deutlichen Mehrwert und ein

,Bio-Premium*

Plus an Sicherheit. Denn fir
das Bio-Premium-Mehl der
Meyermiihle bauen rund 600
bayerische Biobauern das
Getreide nach besonders
strengen Richtlinien und
Kontrollen des Naturland-
Verbandes an. Zusitzlich
kontrolliert die Meyermiihle
jede eingehende Getreide-
partie auf mogliche Kontami-
nationen.

Bei Verwendung von Bio-
Premium-Mehl hat der Bi-
cker die Moglichkeit, mit
den Zeichen der anerkann-
ten Okologischen Verbinde
Naturland, Bioland oder Bio-
kreis zu werben, deren Richt-
linien weit tiber das Niveau
des Biosiegels hinausgehen.
Besonders unbiirokratisch
und einfach ist die Nutzung
des in Bayern sehr bekann-
ten Naturland-Zeichens. Mit
dem vom Bayerischen Staats-
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SCHWERPU

Veranstaltungsort und Termin:
Messezentrum Niirnberg, Do. 21. bis So. 24.2.2008

Offnungszeiten:
Tiéglich 9 bis 18 Uhr

BioNacht (Fr.) 18 bis 21 Uhr (Einlass bis 18

Uhp)
Sonntag 9 bis 17 Uhr

Zutritt nur fur
Fachbesucher:

Fachbesucher legitimieren sich mit Threr Ge-
werbeanmeldung oder einem anderen, offizi-
ellen Dokument. Die Zutrittsberechtigung
wird im Online-Vorverkauf und an der Tages-

kasse gepriift.

Schirmherr:

Unter Schirmherrschaft der IFOAM (Weltdachverband der
okologischen Anbauverbinde) garantiert die BioFach mit
strengen Zulassungskriterien fiir die konstant hohe Qualitit

der ausgestellten Produkte.

Veranstalter:
NirnbergMesse GmbH
Messezentrum

90471 Niirnberg

Eintrittskarten
(Online-Vorverkauf):

Fachbesucher registrieren sich und Thre Mitarbeiter/Innen
im Online Ticketshop. Alle Eintrittskarten des Vorverkaufs
beinhalten zusitzlich die kostenlose Nutzung des offentli-
chen Nahverkehrs im Stadtgebiet zur Messe und zurtck.

Dauerkarte (e-Ticket)

ministerium vergebenen Bio-
Herkunftszeichen ,0ko-Qua-
litit Bayern garantiert er-
reicht der Bicker zudem eine
hohe Glaubwiirdigkeit der re-
gionalen Herkunft.

Kooperation
mit Zukunft

Grofde Zustimmung bei den
Bickern findet die Koope-
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ration der Meyermuhle mit
den bayerischen BAKOs.
So unterstiitzen die erfahre-
nen Berater der Meyermiihle
die Bickereien bei der er-
folgreichen Vermarktung ih-
rer Biobackwaren. Das Bio-
Premium-Mehl und alle wei-
teren Biorohstoffe und -zu-
taten erhilt der Bicker
dann schnell und unkompli-
ziert Uber seine regionale
BAKO.

inklusive OPNV-Ticket 30 Euro
(anstelle 48 Euro)

Eintrittskarten & Messekatalog
(Tageskasse):

Kurzentschlossene registrieren sich an der
Tageskasse. (Bitte beachten Sie, dass es auf-
grund der Fachbesucherpriifung zu lingeren
Wartezeiten kommen kann). Die Eintritts-
karten berechtigen auch zum Besuch der
Vivaness.

Tageskarte 30 Euro
Dauerkarte 48 Euro
Offizieller Messekatalog 5 Euro

Ubernachten in Niirnberg:
Congress- und
Tourismus-Zentrale Niirnberg
Frauentorgraben 3

90443 Nirnberg

Tel +49 (0) 911. 2336-0

Fax +49 (0) 911. 2336-166
tourismus@nuernberg.de
www.hotel.nuernberg.de

bed & breakfast:
Privatzimmervermittlung

Tel +49 (0) 911. 98333945

Fax +49 (0) 911. 98333946
www.bed-and-breakfast.de/nuernberg

Elolzofen-Backmobile

@ Uberall(cinsctzbar) @iWerbestark{@®]Gewinnbringend]

Fur gute Umsatze
auf Markten, Ver-
anstaltungen und
im Strapenverkaufl
BIOFACH
Nurnberg, 21.-24.02.
Halle 7,
Stand 731
HAUSSLER

SO WIRD

Karl-Heinz Haussler
Tel. 07371 / 9377-0,
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